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CAPITOLATO SPECIALE D’'APPALTO PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO Dl REFEZIONE

- SCOLASTICA MEDIANTE LA FORNITURA PAST! AGLI ALUNNI DELLA SCUCLA DELLINFANZIA E

SECONDARIA Di PRIMC GRADQ.
Periodo contrattuale: anno 2017 - 2018 e 2019, importo presunte dell’appaito € 68,008,50 annui iva

esclusa, prezzo contratto € 4,50 per pasto iva esclusa...... . .

ART.1
{Oggetto dell'appalto)
Il presente disciplinare ha per oggetto la gestione del servizio di refezione scolastica a favore dei

~minoni di scuola matema statale e degli alunni della scuola secondaria di primo grado del comune di

Caltavuturo per 'anno 2017 - 2018 e 2019 oltre ad eventuali altre ulenze autorizzate dalf Amministrazione
Comunale.
il servizio consistera nella fornitura di un pasto giomaliero come sotto specificato:
* Scuolamatema ... §0. 5 @ settimana (daf funeoi al venerdi);
« Scuola media .. U .. 9g. 2 a seffimana;

Euentuall modlfche saranno Iempeshvamentb oomunlcate imanendo inalterata lofferta del pasfo
singole.

| pasti saranno forniti nei soli giormi di effettive lezioni nella scuola, esclusi il sabatoe e le festivita
previste dalla legge, nonché le vacanze natalizie, pasquali ed eventuali giori che 'Amministrazione comunale
comunichera afmeno 24 ore prima dell'evento.

It servizio comprende |a fornitura di posate, bicchieri, tovaglioli e tovagliette in quantitd bastante alla
fornitura giomaliera dei pasti.

Il numero presunto-medio dei pasti giomalieri da erogare sara di circa 120/140. Tale numero di pasti &
presunto € non vincolante per le parti contrattuali in quanto, lo stesso, varierd in base alle presenze reali
dell'utenza, il servizio dovra essere svolto a prescindere da quali siano i quantifativi, tanio maggion quanto
minon della media, senza aicuna pretesa dalla dilta aggiudicataria del servizie.

La somministrazione dei pasti dovrd avvenire presso if plesso di Scuola Matema Statale in Via

-~ Catania, n.1 e per la Scuola Secondaria di 1# grado {ex media) in via San Benedetto.

| pasti giomaliert dovranno essere preparati con cibi di prima quality, in conformita alla tabella
dieleticaimeny redafta dal Biologe Nutrizionista e vidimata dal medico di funzione pubblica delfU.Q. di
Prevenzione igiene & Sanitd Pubblica del Distretto Sanitaric n.3 di Termini Imerese, alfegata al presente
Capitolato.

La preparazione ¢ la confezione dei pasti dovra essere effeftuata presso il Centro Cottura dichiarato
nellistanza, auforizzato alla preparazione di almeno 300 pasti, quale requisito di esecuzione del contratie e
non came di partecipazione (rif. Parere di Precontenzioso ANAC n, 34 del 13 gennaio 2016). Il candidato deve
presentare una dichiarazione sasfitutiva ai sensi deff'articolo 47 D.P.R. n. 445 del 28/12/2000 che aftesti [a
disponibiita del centre di cottura, a favore della ditta concorrente, afta data di awio del servizio e per una
durata almeng pari a quella del bando.

| tocali del centro di cottura destinati alla preparazione devano rispondere a tutfi i requisiti di legge, ed
in particolare ai requisiti di cui al Reg. CE 852/2004, tali da garantire il numere dei pasti giornalieri richiesti, e
quant altro previsto dal presente Gapitolato.

La fuoriuscita dei pasti dal luogo di preparazione dovra essere effettuata in appositi contenitori
termoriscaldati ovvero in appositi contenitori isotermici.

Il pane in monoporzione, da acquistare giornalmente, deve essere fornito ¢ consegnato in buste
microforate.

La fruffa dovra essere somministrata lavata e trasportata efo consemata in contemton di piastica ad
USO-alimentare -

L'Amministrazione oomunate Si riserva Ea faco[ta di venfcare in qualsmsa momento, senza alcun
preavviso, la qualita e la efficienza del Servizio anche nei locaii {Centro cottura) della ditta, che devano essere
indicati da quesfuttima allEnte appaltante. :



L’Amministrazione stessa si riserva, altresi, la facolta di risolvere il contratito in caso di inadempienza, tenendo
presente quanto stabilito nei successivi articoli del presente Capitolato o in caso di forza maggiore. In

- quest'ultima ipotesi-spettera all'appaltatore indennizzo.

L'inizio ed il termine del servizio sara comunicato dall Amministrazione comunale.

(Condizioni di ammissibilita alla gara e aggiudicazione)
Per essere ammesse a concorrere all'aggiudicazione dell'appalto del Servizio e imprese dovranno

” presentare, nel termine prescritto, | documenti richiesti per partecipare alla gara.

. ... I requisitt minimi per lammissione alla gara come da punto 16 del bando di gara.

ART.3
(Importo delappalto)

L* Importo posto a base dasta della fornitura in oggetto per ogni pasto & fissato in € 4,50 {quattrof50)
oltre IVA al 4%.

La previsione & di circa n. 15.113 pasti per ogni anno scofastico. Limporto presunto complessivo
massimo annuale presunto & di € 68.008,50 (IVA esciusa) ed é comprensivo di {utto quantoe specificato nel
precedente ariicolo 1.

Eimporto complessive presunto delfa refezione scolastica & quantificato in € 204.025,50 {IVA esclusa}
(€ 0,00 per oneri di sicurezza) per il periodo gennaio2017/ dicembre 2019, con una previsione di n. 45.359
pasfi.

ART. 4
{Pagamenti)

La liquidazione dei pasti sara effeftuata su presentazione di fatture mensili che dovranno essere
corredate dai buoni mensa ritasciati dal Comune refativi alle consegne effeftivamente eseguite, vistate dat
responsabiie efo Defegato della Scuola ove viene effettuata fa fomitura offre alta dichiarazione del Dirigente
scolastico per i pasti agii insegnanti.

IF pagamento ‘avverra enlro i 30 giomni successivi alla presentazione di regolare fatiura ¢ la somma

.- cortisposta per ogni paste sara quella rinveniente dall'esito della gara per il servizio di refeziene scolastica.

Non sono comungue dovuti interesst nel case venga disconosciuta la regolarita delle fatture, anche in
virth di contestazieni in atto ovvero di irregolarit riscontrate nei documenti di cui al stcessivo comma. La
liquidazione del carrispettivi & subordinata all'acquisizione del D.U.R.C.

Dal pagamento def corrispettivo sara detratto I'"mporio delle eventuali pene pecuniarie applicate per
inadempienza & carico della ditta affidataria € quant'aliro dalla stessa dovuto.

Eventuali ritardi nel pagamento da parte dell'Ente, dovuti a cause di forza maggiore, non esonerana in
alcun modo la Ditta dagli obblighi ed oneri ad essa derivanti dal presente Capitolato.

Con i corrispettivi di cui sopra si intendono interamenie compensati dal Comune tutti i servizi, le
prestazioni e tutfe le spese necessarie per la perfetta esecuzione def'appalto, qualsiasi onere espresso e non
dal presente capitolato inerente e conseguente al servizio di cui trattasi.

il prezzo unitario si intende comprensivo di ogni voce relativa a locali ed atirezzature, derrate
alimentari,
materiale a perdere, personale ed ogni alira voce del gestore.

Il prezzo di aggiudicazione & per la ditta impegnativo e vincolante per tutta la durata del contratto in
aggetio.

La ditta aggiudicataria non avra nessun diritto di pretendere sovrapprezzi o indennita speciali di alcun
genere, per aumentt di costi di manodopera o delle detrate alimentari, per perdite o per qualsiasi altra
sfavorevole circostanza che potrebbe verificarsi dopo I'aggiudicazione efo durante 'esecuzione della fornitura

ARTS
(Modalita di esecuzione del servizio)



La fomitura oggetto del presente appailto, prevede ia somministrazione di pasti caldi coi distinti:

~# peria Scuola Statale per I'Infanzia, per un totale di 150 giorni {da lunedi a venerdt in orario compreso
fra le 11:00 e le 12:00 salvo diversa comunicazione da parte del Responsabile scolastico) per
presuntivi n.67 alunni, docenti e personale ATA, per un costo complessivo di € 45.225,00 VA esclusa;
e per[a Scuola Secondaria di 1° Grado, per un totale di 61 giorni (nei giomi di lunedi e giovedi in orario
— compreso-fra-le 13:30-e le 14.00salvo-diversa.comunicazione da parte del Responsabile scotasfico)

per n.83 alunni, docenfi e personale ATA, per un costo complessivo di € 22.783,50 IVA esclusa.

- II'personale docente e non docente ne ha diritto in base al decreto det Ministro delia P.I. 18.11.1993,

........ | pasti, dovranno essere consegnafi in vaschefte monouso, ermeticamente sigillate, a perdere,.nelle
quantita, qualita e modalita di cui al mend con allegate le tabelle dietetiche avendo cura delle grammature dei
condimenti impiegati e delle cotture previste nelle tabelle dietetiche.
In refazione alla natura del servizio si precisa che il numero di pasti indicato al precedente articolo 3) &
~ puramente indicativo in quanto subordinafo ad eventualita e circostanze non prevedibili {numero iscrizioni,
assenze degl alunni, numero dei rientr pomeridiani, variazioni nelforganizzazione ecc). Pertanto I'importo
- complessivo indicato nel Bando di gara € presunto ed il comispettivo dovuto dipendera dal numero dei pasti
realmente ordinati & forniti. '
E' fafto obbligo alla Ditta aggiudicataria, nel caso in cui it personale scolastico, alfuopa incaricato, non
- provveda ad effettuare I'ordine giomaliero dei pasti da fornire entro le ore 9:00, ad attivarsi essa stessa presso
- le strutture scolasfiche al fine di reperire in numero esatto dei pasti giornalieri da fornire.

ART.6
(Durata dell'appalto del servizio ed orari)

I presente Capitolato ed il successivo contratto avra durata come indicata all'art.1, stabifita in tre anni
scotastici,

il Comune si risetva la facolta, con preawviso non inferiore a 30 {trenta) giomi antecedenti fa scadenza
del contratto, di richiedere allappaltatore una proroga temporanea dell'appaito finalizzata alf'espletamento o al
completamento defta nuova procedura di affidamento, ai sensi dell'art.23 della L. $2/2005.

La proroga dowra avvenire ai medesimi patti e condizioni contrattuali vigenti al momento defta
scadenza del contratio e 'accettazione della richiesta costituisce un obbligo per 'Affidataria.

Il Comune si riserva di far iniziare il servizio alla Ditta affidataria nelle more defla stipulazione del
contratto d'appalto, se ed in quanto possibile in base alla vigente normativa. Le ditie concorrenti, con la
partecipazione alla gara, accettano questa eventualitd, senza oppore riserve.

Eventuali ntardi nell'attivazione del servizio efo anticipi rispetto alla data di chiusura dell'anno
scolastico per motivi derivanti dalla stazione appaitante, non dz dirttc alla Ditta di richiedere nessun
indennizzo o risarcimento.

CAmministrazione appaltante st riserva, in ogni caso, la facoltd di recedere dal contratto per
comprovata inadempienza anche solo parziale, da parte della Ditta affidataria, delle clausole contrattuali,
previa veriiica delte controdeduzioni presentate, ovvero per ragioni di forza maggiore, in qualsiasi momento e
con semplice preavviso di 9g. 30, senza che la Ditta affidataria possa pretendere danni o compensi di sorta ai
quali essa stessa dichiara gia fin d'ora di rinunciare. L’ Affidataria ¢ comunque tenuta ad effettuare la fomitura
per il tempo stretfamente necessario allo svolgimento di gara efo per affidare fa fornitura ad altra Ditta.

ART.7
{Oneri a carico dell'appaltatore)
Utifizzo di contenitori termoriscaldati e isotermict che assicurino ta massima igiene ed il contrallo della
: temperafura a garanzia della prevenzione da contaminazioni ed al riparo da proliferazioni batteriche.
R s Spese -relative- affa- fomitura - di-futfi- gii-articoli-complementari quali tovaglie, fovaglioli, bicchieri,
: Vaschefte monouso, piafti e posate a perdere, etc. e quantaltro possa servire per una corretfa
somministrazione def pasti.




Mezzi di trasporto e personale per la consegna dei pasti presso i pIesm scolastici e quant'altre previsto

dal presente disciplinare.
Oneri per-ogni-qualsiasi dannoche per fafto proprio def'appaltatore o dei suoi dipendenti, pofra

derivare sia ai destinatari del servizio che a terzi.

ART.8.. .

{Consistenza numerica del personale)
w ... . La Ditta e direttamente .responsabile del. comportamento dei suoi operafori che dovra essere
ineccepibite sotto il profilo deontologico, professionale € umano.
Ogni attivita relativa al funzionamento del servizio dovra essere svolta con personale alle d|pendenze

~ dellappaltatore di provala capacita professionale, numericamente adeguato alle esigenze del servizio.

Tutto if personale addetto affa preparazione, manipolazione, traspario dei pasti dovra essere in
possesso di apposito libretto in corso di validita, rilasciata dalla ASL competente.

Prima di dare inizic al Servizio la ditta’ dowrd trasmettere I'elenco del personale addetto alla
preparazione, manipofazione, trasporto dei pasti e consegna presso i singoli plesst scolastici, nonché lelenco
dei veicoli utilizzati per 'espletamento del servizio.

Tutto il personale addeito alla manipolazione, coffura, distribuzione e trasporfo dovra indossare
camice e copricapo bianco, il tutto ricambiabile atmeno quotidianamente.

Alle operazioni non & ammesso personale che non sia dipendente defla ditta.

Si precisa che gli accertamenti “sanitari “trascritti nel libretto sanitario possono essere ripetufi in
qualstasi momento a richiesta dell'Autorita Sanitaria del Comune.

ART.9
{Controlli igienici e sanitari)

I} Comune di Caltavuturo potré controllare, in qualsiasi momenio lo riterrd opportuno, con proprio
personale autatizzato o professionisti alf'uope incaricati, che f vari servizi si svolgano come prescritti.

It Comune di Caltavuturo si riserva di effettuare, attraverso ['Azienda Sanitaria competente, controll
periodic &l centro di cottura ed ai mezzi utilizzati per il irasparto dei pasti, nonché ulieriori controlii mediante
. lntervento dei NAS, qualora pervenga anche una sola segnatazione di inconveniente efo rilievo da parte
" dellutenza.

La ditta appaitatrice dovra presentare proprio piano di autocontrollo HACCP differenziando gl
interventi fra le varie fasi del servizio {preparazione pasti, trasporto, consegna) ed assicurando 'assoluta
applicazione dello stesso.

I tisultati dei controlli effettuati, dovranno essere trasmessi al Comune di Caltavuturo in fempo reale al
fine, in caso di difformifa dei parametri risconirati, o, nell'ipotesi di rilievi delle Autorita Sanitatie, |'Ente possa
tempestivamente intervenire al ripristino del miglior servizio,

La Ditta Appaltatrice nel caso di risuitati non canformi, dovra uniformarsi a quantio previsto dal piane di
autacontrollo facendo fronte con i propri mezzi ad analisi di riscontro, adeguamenti e modifiche del piano di
HACCP.

L'Amministrazione Comunale si riserva tutti i diritti ad effettuare, con proprio personale o tecnici
incaricati, controlli sulle modalita di conduzione del Sewvizio, sulla pulizia del CENTRO COTTURA, sul
controllo delle derrate alimentari e dei pasti sia presso le cucine che al momente del consumo del pasto
stesso.

Le spese relative alle operazioni di controfio con personale specializzato sono a carico della Ditta Appaltatrice.

ART. 10
: -{Ment:- Variazioni--Condimento)
i p|att[ proposh g|0ma[mente’ non dovranno essere diversi né in pilt né in meno in tipo ed in qualita da
quelli indicati dal ment giomaliero ed in conformita alle tabelle dietetiche (ALL. A e B) sia per quanto conceme



fe quanfita che le qualita, a faf proposito si consiglia l'uso di prodotti fipici locali efo del Comprensorio
Madonita, - e e o .
- E'consentita;-futtavia; una variazione “ment altemativo® da utilizzare a piacere per una ulteriore
variabilita.
Per 1a preparazione dei pasti, dovranno essere impiegati alimenti di prima quality e nella specie, olio
extra vergine,.pane, mozzareila, frutta e verdura di-produzione locale, in oftemperanza all' art. 59 della legge

488/39.

Tutfi i viveri ed § condimenfi impiegati nella preparazione dei pasti dovranno essere di primissima

qualita e rispandenti alle leggi vigenti ed alle tabelle dietetiche allegate alle presenti specifiche:

» Pasta, deve essere di semola di grano duro in confezione;
Passata di pomodoro, o pomadori pelati non devone contenere additivi chimick;
Uova, provenienti da allevamenti del tetritorio;
Polio, proveniente da allevamenti def territorio debitamente ceriificato e di origine controllata;
Formaggio da grattugiare dovra essere grana padano e dosato nella misura di g.10 per
singolo pasto; .
Formaggio da tavola, dovra essere di tipo mozzarella come da men;
Came, dovra essere fresca di 1° taglio anche se fritata e proveniente da allevamenti (ocali,
debitamente certificata e di origine controllata, di vitelio di et2 inferiore ai 24 mesi;
» Pesce, se non & reperibile pesce fresco, potra essere utilizzato il pesce surgelato (filetti di
meruzzo, platessa, ece..);
Insalata/verdure, dovra essere utilizzata lattuga, finocchi o verdure, ortaggi e patate.
Prosciutto, deve essere di produzione italiana, cotto di coscia e senza polifosfati;
Legumi, dovranno essere lenticchie, fagioli, ceci di produzione locale;
Futta, la frutta fresca non dovra essere sosfituita con succo di frutta né con frutta sciroppata,
dovra essere di stegione e proveniente preferibilmente, ove possibile, da aziende [ocali:

o Acqua;naturale;

» Condiment], dovranno essere utilizzati sale, cipolla, sedano & aromi naturali;

= Pane, dovra essere fresco di giomata

La verdura e Tinsalata sara condita con olio e sale solo al momento della preparazione ed if formaggio
gratiugiato, per i piatti che ne prevedono I'uso, va fornito a parte.
La Ditta affidataria del servizio si impegna a fomire diete speciali per quei minori che presentane anche

temporaneamente intolleranza a determinati cibi.

L'eventuale variazione deve essere contenuta in una vaschetia monoporzione, termo-sigiflata ed
oppartunamente contrassegnata, quindi perfeftamente idenfificabile da parte del personale addetfo alla
distribuzione del pasto.

Le sichieste scrifte di variazione del menu, da parte degli utenti interessafi, dovianno essere corredate
da certificato medico.

La dieta pud essere modificata anche nel caso di necessita determinata da motivazione religiose,

*® & & @

previa
motivata richiesta scritta.

It prezzo delle diete speciali si intende uguale al prezzo degii aitri pasti,

il Comune si riserva altrest di apportare variazioni, in pill 0 in meno, alelenco dei plessi scolastici da
rifornire, efo dei tumi di somminiStrazione del servizio senza alcun onere aggiuntivo. Tali variazioni andranno
comunicate per iscritto e con congruo anticipo. .

Previo accordo fra le parti, potranno essere altresi introdotte varianti ai ment previsti per innovazioni
motivate,.o legate-alla-stagionalita-dei. prodotti-c-per-esigenze particolari dell'utenza o su eventuali direttive
fornite dall'Auforita Sanitaria. ?

Nessuna variazione potra essere apportata dallAffidataria al menl senza previo assenso del
Comune, in caso di eventi improvvisi, non prevedibili e/o non programmabili che non consentano la.




preparazione dei pfaﬁi caldi, FAffidataria dovra fomire in sostituzione piatli freddi, dandone preventiva

comunicazione al Comune. -

ART. 11
{Modalita di preparazione e cottura) . .

In ordine alla preparazione dei pasti 'Affidataria dowid ufilizzare tutfe le misure previste dalla

. hormativa in materia e _

Per tutli gl alimenti indicati nel men si richiedono prodoti di qualita ottima o extra, in oftimo stato di

......eonservazione, prodotli secondo le vigenti disposizione di legge ¢ rispondenti ai requisiti richiesti daffe norme
igienico-sanifarie vigenti.

{ pasti preparati dovranno comunque rispondere alle prescrizioni di cui alle seguenti fonfi normative:

~art. 5 L. 28311962 per quanto riguarda Io state degfi alimenti impiegati;

- Regolamento 852 CEE, all. 2 cap.9 per quanto riguarda il rispetto delle temperature per gii alimenti deperibili

cotti, da consumarsi freddi o caldi, ed il mantenimento della catena del freddo.

Tutti gli alimenti dovranno possedere i requistti caratteristici ed essere privi di anomalie in ordine
alladore, al gusto ed alfo stafo fisico. Non dovrannt essere rilevabili analiticamente (ovvero presenti, se
previsto, oftre [ timiti consentiti) le sostanze considerate nocive o indesiderabili quali metalli pesanti,
aflatossine, sulfamidici, antibiofici, ormoni, pesticidi, addifivi, ecc. Per quanto attinente ai parametri
microbiologici dovra essere fatto riferimento alle circolari  normative ministeriali o regionali in materia,

Non devono essere utilizzati:

¥ icibi precotti;
v gl alimenti softoposti a trattamenti fransgenici, secondo quanto previsto dalla legge n.53 del
06/4/2000;
gli alimenti congefati o surgelati, fatta eccezione per il pesce;
ie cami at sangue;
i cibi fritti;
it dado da brodo contenente glutammato;
| conservanti e additivi chimici nella preparaziane dei pasti;
paste speciali fresche;
i residui dei pasti dei giorni precedenti.

SN NE N N NN

ART. 12
(Trattamento dei dati personali}

La Ditta appaltatrice ¢ autorizzata a svolgere operazioni di trattamento dei dati personali per conto
deff Ammministrazione Comunale ed ¢ tenuta a rispettare ed osservare tutte le norme della D.Lgs 196/2003
nonche di ogni alfra istruzione impartita in successive comunicazioni da parte dell'Amministrazione stessa.

In caso di inadempimento, il destinatario della comunicazione, sari considerato responsabile nei
confronti del titolare, limitatamente alle operazioni effetiuate senza la diligenza dovuta in esecuzione alle
istruzioni ricevaite, ferme in ogni caso le proprie responsabilita civili € penali in caso di abuso dei dai personali
di cui sia venuto a conoscenza in esecuzione del rapporto istaurato con 'Amministrazione Comunale.

Qualora il destinatario si avvalga di suoi incaricati o collaboratori, egli si obbliga a renderli edotti delle
suddette niorme operative generali, fermo restando che in ogni caso essi operano softo la sua diretta ed
esclusiva responsabilita. -

> (Interruzione del servizio e penali)
Le interruzioni del servizio per causa di forza maggiore non danno luogo a responsabilith alcuna per
entrambe le parti, né ad indennizzi di sorta.



Qualora durante lo svolgimento del servizio sianc rilevate inadempienze rispetto a quanto previsto dal
presente Capifolato si procedera all'applicazione delle seguenti penalita;
1. In caso di mancanza di consegna det pasti, regolarmente prenotat, nei giorni e nefl'ora fissata, oppure
di ritardo nella fornitura, tale da costringere ' Amministrazione a provvedere in altro modo si applichera una
penale par al 10% delfimporto fotale da somministrarsi in quel giorno dalla ditia appattatrice,
2.An_caso_di riscontrn di grammature dei_vari piatti.inferion.a quelle previste dall'allegato 2 del presente

capitolato si procedera ad un addebito formale scritto se tale inconveniente riguarda i 10% dei piatti pesati.
. Nel ¢aso in cui le grammature. inferiori fossero pitl def 10% dei piatli pesati si applichera una penale
pari al 10% deil'importo totale dei pasti somministrati in quel giomo dalla ditta appaltatrice

3. In caso di piatti fomiti con prodoti non corrispondenti alle caratteristiche merceologiche previste
espressamente dal capitolato si applicherd una penale pari al 10% dellimporte totale dei pasti somministrafi
in quel gierno dalla ditta appaltatrice.

4. In caso di fornitura di prodotti diversi da quelli indicati nefle tabelle dietetiche allegate senza adeguata
informazione motivata , si applicherd una penale pari af 10% deil'importo totale da somministrarsi in quef
giomo dalla ditta appaltatrice.

Ogni contestazione e rilievo avverra alla presenza di un responsabile della ditta appaltatrice,
ogni prelieve di campione di alimentf avverra secondo le modalita previste dalla legge.

L’Amministrazione perseguira ogni reato che riscontrera consumato in caso di ispezione dei locali ed
analisi degii alimenti con lovvia rescissione immediata del contratto d'appatio ed incameramento d'ufficio &
senza ulterior formalita, deffa cauzione prevista del Capitolato.

Eimporto della penalith sara decurtata dalfimporto della fattura mensile di fiquidazione defta stessa.
Qualora le inadempienze causa delle penalita si fipetessero o qualora si verificassero da parte della
Citta appaltatrice inadempienze tali da rendere insoddisfacente il Servizio in funzione def particolari scopi cui &
destinato, l'Amministrazione Comunale pofra risolvere il contratto anche prima delta scadenza procedendo nei
confronti della ditta appaltatice alla delerminazione dei danni eventualmente sofferti rivalendosi con
fincameramento delta cauzione , ove cio non basfasse , agendo per if isarcimento dei danni subiti,

ART. 14
(Stipulazione del contratio)

Dope l'aggiudicazione definitiva dell'appalto, questo Comune invitera fa difta aggiudicataria, oltre ad
ottemperare a quanto richigsto dall' Amminisirazione, a presentarsi entro il terming di 15 giomi per la stipula
del contratfo.

ART. 15
(Clausola risolutiva espressa)

Le parti convengeno espressamente che # Comune polia ricorrere alla risoluzione di diritto ai sensi
delfart. 1456 c.c. per reiterata inosservanza di disposizioni indicate e specificate nel presente disciplinare, e
segnatamente per quelle refative all'igiene, alla sicurezza e alla composizione dei pasti di cui alla tabella
dietefica aflegata al presente disciplinare.

Qualora ['Affidatario proceda al subappalto © alla cessione det contratto d'appalto in violazione di
quanto previste alf'art. 19.

Nel caso di risolizione di diritto del confratto, sono addebitati eventuali nuovi o maggiori oneri per i
nuovi contratti all'affidatania, che perdera ogni diritto di indennizzo per spese sostenufe o mancate guadagno,
rimanendo saivo il diritto del Comune al risarcimento di eventuali danni ed allincameramento delta cauzione,
senza che per questo |'Affidataria o chiunque altro possa vantare disitto o pretesa alcuna. -

La risoluzione & preceduta da formale contestazione del fatto, infimata ai sensi di legge

e (raccomandata-A:R: o pec): E' riconoseiuto-ali‘affidataria-un termine per contro dedure alle osservazioni, che
nen potra essere inferiore a giorni cinque € superiore a giomi quindici decoarrentt dafla data di ricevimento della
contestazione del fatto.



Costifuisce altresi causa di risoluzione del ¢antratto il mancato utilizzo nelle transazioni derivanti dal
presente cantratto del bonifico bancario o postale, ovvero degli alfri strumenti idonei a consentire la piena
- {racciabifita defle operazioni; ai sensi defla Legge n. 136/2010.

ART. 16
(Rinvio).. ... ..

L'appalto & disciplinato, oltreché dal presente Capitolato, dalle norme, condiziani, termini e modalita di
U prowedlmenn di indizione. e di aggiudicazione dell'appafto, nonché da tutte le disposizioni di legge
vigenti in materia di ristorazione scolastica.

La Diffa che risultera aggiudicataria della gara dowra comunicare il domicitio presso il quale
- Amministrazione Comunale potra effettuare tutte le comunicazioni e contestazioni relative allappalto ed i
nome & recapife telefonico def responsabile per ogni danno ed inadempienza.

ART. 17
(Cauzione definitiva)
A garanzia degli obblight contrattuali assunti, ta ditta appaltatrice dovra cosfituire una cauzione definitiva del
10% dellimporto contrattuale da svincolarsi previo accértamento dell'esatta esecuzione del Servizio.

ART. 18
{Spese contrattuali ed oneri diversi)
Restano a completo carico della ditta assuntrice, senza possibilita alcuna di rivalsa nei confronti del
Comune, tutte le imposte, tasse e tribufi, oneri e quantaltro necessari comprese le spese contrattuali e di
registro, con esciusione della sofa IVA che € a carico del Comune di Caltavuturo.

ART.19
{Divieto di Subappalto)
E' fatlo divieto di sub-appaltare, in tutto od in parte, i Servizio oggetto del presente Capitolato.
Servizi (Teasporto) non inerenti specificatamente alla preparazione e manipofaziene di ¢ibo possono,
.. previa comunicazione al comune prima dell'inizio del servizio, essere ceduti in subappalto, con responsabilita
" solidale defia ditta risultata aggiudicataria.

ART. 22
(Foro campetente}
Per ogni eventuale controversia derivante dal presente appalto, sara competente if foro di Termini
Imerese.
ART. 23
(Trattamento dei dati personali)
L'impresa appaltafrice si impegna ad osservare misure di sicurezza idonee ad evitare rischi di
diffusione dei dati personali efo sensibili di cui possa eventualmente venire in possesso nelfesecuzione del
servizio, secando quanto stabilito daf D.Lgs n.196/2003 e s.m.i.

ART. 24
{Allegati)
Del presente disciplinare formano parte infegrante:

« Menit e Tabelle dietetiche
Caltavuiuro,_ . 2018
e e e e - IL RESPONSABILE DELLA CUC
ing. Sanfina Meli
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COMUNE DI CALTAVUTURQ

Provincia di Palermo
>

: TABELLA DIETETICA SCUOLA MATERNA STATALE
ANNO-SCOLASTICO 20152016

C—— - PRT;‘.DfESSA

La presente tabella dietetica viene proposta con lo scopo di garantire ai bambini un'alimentazione
sana ed equilibrata, promuoveando allo stesso tempo le corrette abitudini alimentati, cosi da

prevenire sovrappeso, obesita e patologie metaboliche ad essi correlate,

La tabella & stata elaborata sulla base dei fvelli &i dssunzione Raccomandati di Energia e Nutrienti
, per la Popolazione ftaliona (LARN) e delle Linee Guida per una Sana Alimentazione dell ‘Istituto

Nazionale della Nutrizione, valutando quindi le necessitd medie indicate per maschi e femmine

nelle relative classi di eta (da considerare, ¢omunque, come puramente indicativi),
Su tali indicazioni si & calcolato wn fabbisogno energetico medio per LAF (livello di attivita fisico)
dt 1454 calorie/die, di cui ii 40% {582 calorie) I'apports calorico necessario & pranzo.

La seguente tabella prevede dué mend settimanali

, COTPreso un goma alternativo da utitizzare o
pracere, per ulteriore variabilita. ;

"Ld quaniitd dei singoli alimenti & riporiaia in pese netta, cio solo la parte da utilizzare per essere
tucinaia o consumata cruda. Preferire la cotiura a vapore, alla griglia o al forno,




COMUNE Dl CALTAVUTURO
Provmma d1 Palermo

TABELLA DIETETICA SCUOLA MATERNA STATALE .

LUNEDI Pasta con passata di pomodoro - 1

- Pasta60gr -

- GranalC gr

- Passata di pomodoro q.b.

Vitetlo panato al fomo con piselli
: - Filetto di vitello magro70 gr
i - Piselli 60 gr

Frutta fresca di stagione 80 gr
Pane 40 gr
Olio 10 gr Acqua naturale

MARTEDI , Pasta con passato di legumi

- Pasia 60 gr

- Lenticchie secche 30 gr (o 100 gr plselh surgelati, o 140
: gr piselli freschi, o 30 gr ceci secchi, o 30 gr fagioli
secchi}

ORI

Prosciutto cotto 40 gr
Insalata 80 gr

Frutta fresca di stagione 30gr .
Pane 40 gr |

Olie 10 gr Acgqua naturale ;

MERCOLEDI | Anetletti al forno
- Anelletti 60 gr "
- Ragi30gr )

Insalata caprese
! : - Mozzazrella 40 gr
] - Pomodoro 100 gr

Frutta fresca di stagione 80 gr
Pane 50 gr

%ﬁ;-—:;w... WPy




[GIOVEDI -

Pasta con passato di verdura

. = Verdura di stagionel50 gr

Frittata ¢i uova ¢ patate, al forno
- Uova 60 gr '

- Patate 80 gr

| Prutta fresca di stagione 100 gr :
| Pene 40 g
QClio 10 gr

Acqua naturale |

I VENERDI

Gmocchi di patate al pornodore
- Gnocchi 80 gr

- Passata di pomodoro q.b.

| Fileito di plaiessa panato al forno 80 gr

Verdura di stagione 150 gr
Frutta fresca di stagione 100 gr
Pane 50 gr

Olio 10 g Acqua naturale

GIORNO ALTERNATIVO

T Risotio alla milanese 60 &

‘Boeconcni-di pesce spada panatl al forno 60 gr

insalata mista 80 gr
Frutta fresca di stagione 80 gr
Pane 50 gr

Olio 10 gr Acqua naturale

-5 DLFRBVENL: &
- ANTTA PU3M.IC.




COMUNE DI CALTAVUTURO

" vamczach e

TABELLA DIETETICA SCUCLA MATERNA STATALE

SECONDA SETTIMANA - ;

1 | LUNEDI ' Pasta con passata di pomodoro. e grana
: - Pasta 50 gr '
- Grana 10 g

{1 Crocchette di patate con piselli
: : - Crocchette 80 gr
- Piselli 80 gr

Frutta fresca di stagione 80 gr
Pane 40 gr -
Olio 10 gr " Acqua naturate

MARTEDI Pasta conyninestrone passato

' - Pasta 30 gr

- Verdure di stagione 100 gr
- Carota30 gr -

i - pomodoro pelato 30 gr

Polpeiiine in sugo di pomodoro
- Manzo 60 gr
- Sugo di pomodore g.b.

Pkttt

Patate 100 gr

Frutta fresca di stagione 100gr

Pane 40 gr

Qlio 10 gr - _ Acqgua naturale

" FMERCOLEDY _ : Pasta al ragit ’
o - Pasta 60 gr !
- Raga30gr '

i

Insalata caprese
- Mozzarelia 50 gr
“ - Pomodoro 100 gr

; Frutta fresca di stagione 100 gr
JPaned0egr
Qiio 10 gr

' al

-

Co D FRREE .
| i




GIOVEDI Pasta con passato di legumi

Y.l |L..- PastabOgr

| R " . Fagioli secchi 30 gt (o' 100 gt piselli surgelati,

SRR 5 140 gr piselli freschi, o 30 gr cecd secchi, o 30 gr
lenticchie secche)

Petto-di-polio-panato al forno 70 g7

| Insalata mista 100 gr
Prutta fresca di stagione 100 gx
-t Pane 50 gr

Olic 10 gr * Acqua naturale

VENERDI Tortelfin in brodo 60 &
Merluzzo al forno 8¢ gr

‘Tnsalata mista 100 g
Frutta fresca di stagione 100 gr
Pane 50 gr

Olio 10 gr Acqua naturale

‘ Pasta con ofio e grana
| GIORNQ ALTERNATIVO - Pasta60gr

- Granal5 gr

Bocconcini ¢i pesce spada panato al forno 60 gr

Ingalata mista 100 gr
! Frufta fresca di stagione 80 gr
j Pane 50 gr
Olio 10 & Acqgua naturale
- 0. T BREVENZICHE
j : ‘ YRIENE B SANITA PURL /
| VALORI NUTRIZIONALI MEDI: ;E_Egm | .@ .
)
25,54 gr (16,68 %) /




. COMUNE DI CALTAVUTURO -

Provlncla di Palermo

T Tapella dictetica Scuold Stafale Secondaria di I grade di Caltavuturo

RPN

Anno Scolastico 2016/2017

PREMESSA

La presente tabella dietetica ha lo scopo di fornire ai ragazzi che frequentano il rientro pomeridiano

un giusto apporto di elementi nutritivi, promuovende ala stesso tempo una dieta varia e ed
equilibrata.

E’ stata elaborata seguendo le indicazioni delje tabelle LARN 2014 (TV Revisione dei Livelli di
Assunzione di Riferimento di Nutrienii ed energia per la popolazione italiana) elaborati dalla
Sogieta Italiana di Nutrizione Umana (SINU).

Sulla base di tali indicazioni, si & calcolaro un fabbisogno energetico medio (AR) per maschi e
fernmite Hell*itervallo d etd 11-14 aani, di 2533 calorie/die, df cut 1 40% (1013,2 calorie)
-4 apporto calorico da assumere a pranzo.

s
Le seguenti tabe]le dietetiche (che non tengono conto di esigenze nutrizionai partlcolan o

eventuali condizioni patologche) sono articolate in due settimane, ciascuna di due giomi. E stata
inoltre inserito un menu’ alternativo.

La quantith dej singoli alimenti & riportata in peso netta, cioé solo la parte da utilizzare per sssere
cotia o consumaia cruda; preferire 12 cottura at vapore, atla griglia o al forno.




e

Anelletti al forno
- Anelletti 100 gr
- Ragy’ 30gr

/ Prosciutio cotto 80 gr

Insalata mista 150 gr

Pane 70 gr

Frutta fresca di siagione 150 &
Olio di oliva 15 gr

Acqua naturale

| GIOVEDY ‘
Pasta con passata di pomodoro ¢ grana
- Pasta 100 gr

- Passata di pomodoro 100 gr
- Grana20gr o

Filetto di vitello panato al forno 100 gx
Verdura di stagione 150 gr

Pane 70gr

Frutta fresca di stagione 150gr

Olio di oliva 20 gr

Acqua naturale

.




0. COMUNEDICALTAVUTURO

Provincia di Palermo

—e==—=T3bela dictetica Scuola Statdle Secondaria di I grado di Caltavuturo
e " Amio Seolastico 201612017

PREMESSA

La presente tabeila dietetica ha lo scopo di fornire aj ragazzl che frequentano il rientro pomeridiano
un giusto apporto di elementi nutritivi, promuovendo allo stesso tempo una dieta varia e ed
equilibrata.

- B’ stata'elaborata segunendo le indicazioni delle tabelle LARN 2014 (IV Revisione del Livelli di
) Assunzione di Riferimento di Nutrienti ed energia per la popolaz;.one italiana) elaborati dalla
{ Societa Italiana di Nutrizione Umana (SINU).

Sulla base di tali indicazioni, si & caleolato un fabbisogno energctico medio {AR) per maschi e
femuine nell’intervalio d eia 11-14ammi, di 2533 calorie/die, di cut 1 40% (1 013,2 calorie)
c-4*apporto calorico da assuexere a pranzo.

Le seguenti tabelle dietetiche (che non tengono conto di esigenze nutrizionali particolari o di
eventiali condizioni patologiche) sono articolate in due settimane, clascuna di due-giomi. E stato
inoltre inserito un menu’ alternativo.

La quantita dei singoli alimenti & riportata in peso nettc, cioé soia le parte da utitizzare per essere
coita o consumaia cruds; preferice la cottura ai vapore, aila griglia o al forno.




T e e e

Anellett al forno

. AncHetti 100 gr
~ Rage’ 80gr

Prosciutto cotto 80 gr

Insalata mista 150 gr

Pane 70 gr

Frutta fresca di stagione 150 gr
Olie dipliva l5 gr

Acqua naturale

GIOVEDI

Pasia con passata di pomoedoro € grana
- Pasta 100 gr
- Passata di pomodoro 100 gr
- Grana20 gr '

Filetto di vitello panato al fornc 100 gr
Verdura di stagione 150 gr

- Pane 70gr

Frutta fresca di stagione 150gr
Olio di oliva 20 gr
Acqusa naturale




R SECONDA SETTIMANA

Pasta al ragw’
pasta 80 gr
ragu’ 100 gr

i Petto di pollo panato al formo con patate
) - Petto di pollo 120 gr
: - Patate 100 gr
Insalata mista 150 gr
Pane 60 gr :
Frutta fresca di stagione 150 gr
Qlio di oliva 20 gr
Acqua naturale

e TS

GIOVED1
% Pasta con prosciutto € piselli
- Pasta 100 gr
- Piselli (freschi 80gr o sccchl 30gro
surgelati 60gr)
- Prosciutio 30 gr

Pesce al forno (pesce spada 100 gr o merluzzo
150 gr o platessa 130 gr)
Verdura di stagione 150 gr
Pane 60 gr
Frutia fresca di stagione 150 gr
Olio di oliva 20gr
Acgua naturalé

VALORI NUTRIZIONALI MEDI
Proteine 19,18 % (48,37 m)
Lipidi 27,64 % (30,97 gr)

1 Carboidrati 53,14 % (142,93 gr)




- Pizza200gr-

Passata di pomodon 150 2
Prosciutio cotto magro 0 gr
Mozzarella 50 gr. i

erdura di stagione. 150 gr
prstta fresca di stagione 150 gr . ,
20lio di oliva 5 gr
Acqua naturale

-~




